
ICE: CONTRACT

KCK0

KCN0

KCU0

KCZ0

KCH1

BM&F: CONTRACT

ICNU20

ICFZ20

DOLAR: CONTRACT

DOL COM - DOLAR COMERCIAL

FISICO:

PADRÃO 0 - CEREJA

PADRÃO 1A - FC CERRADO

PADRÃO 1B - FC SOUTH OF MINAS

PADRÃO 2 - GOOD CUP DURO

PADRÃO 3 - GOOD CUP 2 RIADAS

PADRÃO 4 - DURO RIADO RIO (7/2/1)

PADRÃO 5 - RIO

PADRÃO 6A - CONSUMO 600 DEF DURO 

PADRÃO 6B - CONSUMO 600 DEF DURO RIADO RIO

Obs:

FOB: QUALIDADE - CONSIDERANDO O STRING

NY 2/3 17/18 FC CERRADO

NY 2/3 15/16 FC CERRADO

NY 2/3 14/16 FC CERRADO

NY 2/3 17/18 FC SOUTH OF MINAS

NY 2/3 14/16 FC SOUTH OF MINAS

NY 2/3 17/18 GOOD CUP

NY 3/4 14/16 GOOD CUP

NY 2/3 17/18 GOOD CUP 2 RIOY CUPS

NY 3/4 14/16 GOOD CUP 2 RIOY CUPS

NY 5/6 13UP 300 DEF COB GRINDERS

NY 5/6 12UP 350 DEF COB GRINDERS

NY 3 17/18 RM (US$ / 50 KGS)

NY 4 15/16 RM (US$ / 50 KGS)

NY 4 14/16 RM (US$ / 50 KGS)

Obs:

 

p

Telefone fixo: +55 35 3015 5500 / +55 35 3214 4379

-

PATRÍCIA TOMAZ DE ASSIS ASSISTENTE ADM/FINANCEIRO mcc_adriele adm@mangacoffee.com.br +55 35 9 9813 7640+55 35 9 9237 6798

+55 35 9 8722 3328

+55 35 9 9800 1785 +55 35 9 8721 5876

MARCO TULIO SARTO QUALIDADE - - +55 35 9 8899 7790

CONTABIL

+55 35 9 8433 3280

CERTIFICAÇÕES kelly-ferreira1 certificacao@mangacoffee.com.br +55 35 9 8817 3837 -

contabil_1738 contabil@mangacoffee.com.br +55 35 9 8818 1347 -

+55 35 9 8806 3771

LEONARDO SOARES DIRETOR/ADMINISTRATIVO/FINANCEIRO lss_82 leonardo@mangacoffee.com.br +55 35 9 8893 9033

JOHN MOTA

-

CEL. ADICIONAL

GLAUCIENE PARANHOS DE SOUZA RECEPÇÃO live:secretaria_4359

JOSÉ ANTONIO DOS SANTOS MANGA DIRETOR/QUALIDADE/COMERCIAL mangajoao manga@mangacoffee.com.br

QUALIDADE - - -EMANUEL PERIARD

+55 35 9 8879 9169

KELLY APARECIDA FERREIRA

secretaria@mangacoffee.com.br

Fob contra níveis de reposição de mercado fisico mencionados acima e ideia do que 

seria um string.

COLABORADORES ASSUNTOS SKYPE

77

E-MAIL CEL. / WHATSAPP

CRISTIANE DAMASCENO ADMINISTRATIVO mcc.fiscal fiscal@mangacoffee.com.br +55 35 9 8810 5347

14/04/2020

SETTLE

125,00

SETTLE

5,30

December/March

122,50 March/May

Produtores devem redobrar cuidados para a colheita do café

A colheita de café deve começar em todo o Brasil a partir da segunda quinzena de maio. Segundo a Companhia 

Nacional de Abastecimento (Conab), a estimativa da safra de café arábica e robusta no País deve variar de 57,15 

e 62,02 milhões de sacas, o que representa um aumento de 25,8% em comparação ao volume colhido na 

temporada passada. Em tempos de pandemia pelo novo coronavírus (Covid-19), o cafeicultor precisa redobrar os 

cuidados para proteger a vida de seus colaboradores e fazer a colheita deste importante produto para o agro do 

País e do exterior. A colheita do café é uma das atividades mais importantes na cafeicultura e normalmente 

demanda bastante mão de obra e equipamentos para ser realizada em tempo hábil.

A Secretaria de Agricultura e Abastecimento do Estado de São Paulo produziu um manual de orientação e boas 

práticas contra a Covid-19, com direcionamentos que podem ser adotados nas comunidades rurais, nas 

propriedades e no dia a dia da produção. Sendo a colheita do café uma atividade essencial, o produtor, de acordo 

com o manual, deve afastar os funcionários que apresentem sintomas, como febre, tosse ou dificuldade para 

respirar e evitar ao máximo a presença de pessoas acima de 60 anos nos locais de trabalho.

O trabalhador deve manter as mãos limpas, as unhas cortadas e não fumar e beber durante a atividade de 

colheita. Além disso, deve-se evitar compartilhar ferramentas de trabalho, como pás, enxadas, rastelos e 

peneiras, assim como garrafas de água e de café, e lavar com desinfetante todos os utensílios e equipamentos 

com solução clorada (900ml de água para 100ml de água sanitária) e higienizar com álcool 70% as partes de 

contato direto com as mãos nas ferramentas de trabalho, antes do início e ao final da atividade. A recomendação 

é que ocorra o mais breve possível o recolhimento dos sacos com os frutos colhidos, que devem ser mantidos 

abertos na parte sombreada da planta.

No transporte dos trabalhadores, também deve-se retirar toda a sujeira e borrifar antes e depois das viagens 

solução de água com 1% de água sanitária ou peróxido de hidrogênio, além de disponibilizar álcool 70% para 

limpeza das mãos dos trabalhadores, manter as janelas dos veículos abertas e a distância de 1,5 metro entre os 

passageiros.

As orientações têm sido seguidas por Diogo Dias Teixeira de Macedo, da fazenda Recreio, que fez algumas 

adaptações para garantir a colheita do produto e a saúde de seus colaboradores. Entre as iniciativas destacas 

pelo cafeicultor da montanhosa região de São Sebastião da Grama está a contratação de trabalhadores da própria 

cidade, em vez de pessoas do Norte de Minas Gerais, como vinha ocorrendo nos últimos anos, para evitar o 

trânsito e a aglomeração dos trabalhadores nos alojamentos da fazenda. "No ano passado, contratamos 45 

trabalhadores de Minas Gerais, que ficavam hospedados na fazenda. Optamos neste ano por contratar 30 

pessoas, da própria cidade, para que eles durmam em suas casas, evitando assim a aglomeração na 

propriedade", explica.

Fonte: Notícias Agrícolas
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NET

SELLER

-25 

-32 

-35 

81

R$ 545,00

R$ 510,00

-6 

-17 

-19 

R$ 395,00

R$ 440,00

SETTLE

R$ 420,00

Base de mercado para cafés com 25% de Peneira 17 e acima e com até 20% de 

catação (max de 0,5% de impureza), exceto padrão 6A e 6B.

May/July

-11 

-2 

0

-3 

-8 

5,1890

SPREAD: ICE (CTS/LB)

117,20 -1,15 May/July

R$ 635,00

R$ 585,00

131,00 -22,02 September/September

118,35 -1,20 July/September

119,55 -1,50 September/December

121,05 -1,45 

BASE DE MERCADO PRATICADA POR COMPRADORES - IDEIA

R$ 670,00

R$ 645,00

ARBITRAGEM: ICE/BM&F (CTS/LB)

-25,05 May/May
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DAILY MARKET

ICE NY - KCK0 BM&F SP - ICFU20 DOLAR COM (EIXO SECUNDÁRIO)
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0,00
ARBITRAGEM

ARB - BM&F/ICE ARB - LIFFE/ICE


